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Robe profonde de couleur rubis. Notes de fruits rouges évoluant vers des arbmes complexes
(fruits noirs, sous-bois...). Bouche fraiche aux tanins fins, ronde et soyeuse. A servir légérement
frais 14-16° C pour qu’il livre totalement son potentiel aromatique de petits fruits rouges..

Assiette de charcuteries, jambons crus, rillettes de canard, Beeuf mijoté, blanquette de veau,
volailles grillées, Omelettes aux champignons, Spaghettis bolognaise

Neufchatel, fromages a pate molle

Poisson pOChé au vin Dégustation commentée

Cliquez ou Flashez

Poélée de Cepes et champignons des bois.

Des poires au vin rouge ou des pommes tapées aux épices

TEREA VITIS


https://youtu.be/8EyOsRd5EGA

