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Chenin Blanc
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2.8 ha - Vignes de 45 ans — Rendement : 58 hl / ha
Terroir.: Schistes & Argilo sablonneux

h Vinification traditionnelle
ZmN Elevage sur lies fines durant 6 a 9 mois
/=% v Alcool:13,5% Vol
{.J} v" Acidité totale:5,2g /L
v' Sucresrésiduels: <1g/L

Robe jaune or soutenue. Nez de miel et d’abricot et arémes floraux du Chenin Blanc. Bouche
fine et veloutée. Des la deuxiéme année de vieillissement, une légere aération en carafe
permettra au vin de s’épanouir et de libérer ses délicats aromes.

R6ti de porc aux pommes, filet mignon de veau.
Quiches et tartes salées.

Comté, Beaufort, Parmesan.

Saumon fumé, crustacés, poissons, brochet ou sandre au beurre blanc,
Tartes ou cassolettes de fruits de mer gratinés, coquilles Saint-Jacques a la creme
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